MARTIN BRAUN GRUPPE

GELATO

100 g IDRA

150 g zucchero

150 g panna

1000 g latte

120 g PASTA CREMA PASTICCERA

VARIEGATURA E DECORAZIONE
q.b. VARIEGO MIRTILLO

g.b. pinoli

d.b. meringhe (OVOSIL)

Preparare la base del gelato mescolando tutti gli ingredienti sotto costante agitazione per una decina
di minuti e versare nel mantecatore. In estrazione variegare. Decorare e abbattere.
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