
 
 

 
 

Torta Gelato Pistacchio Passion  
 

   
 

Base  
Disco di Pan di Spagna  
 
Massa  
250 g SOFFICEPANNA  
500 g panna fredda  
300 g gelato (gusto realizzato con  PASTA PISTACCHIO DEMETRA ) 
    q.b.  KRANFIL’S PASSION FRUIT  
 
Sciogliere il Sofficepanna nella panna, aggiungere il gelato. Montare in planetaria alla massima  
velocità p er 4 -5 min.  Miscel are  alla massa il K ranfil ’s Passion Fruit. Versare nello stampo una 
parte del composto, disporre l’inserto precedentemente abbattuto e completare con il 
restante composto.  
 
Inserto  
1000 g FRUIT PURÉE PASSION FRUIT CAPFRUIT  
  35 0 g ALASKA EX. NEUTRO  
 
Sciogliere l’Alaska Ex. Neutro all’interno di Fruit Purée (riscaldato a circa  40°C), versare in uno stampo 
e abbattere.  
 
 
Copertura  
50 0 g CRISTALINE  
  125 g FRUIT PURÉE PASSION FRUIT CAPFRUIT  
 
Sciogliere il Cristaline e poi aggiungere la purea. Glassare. Dec orar e a piacere.  
 


